Tin’ro Seleccion
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Vino tinto criado en barrica de roble nueva.
*Variedades: Tempranillo (90%) y Garnacha (10%)
*Cosecha 2012

*Area geografica: La Rioja, Espafia.

Suelo: Las uvas de las cuales se obtiene BELELUIN SELECCION, proceden de vifie-
dos de mas de 40 anos de edad, se cultivan en suelos ligeros del terciario, franco
arcillosos, calcareos, de pH basico. Tienen abundante canto rodado y son ricos en
materia organica. Sufren de stress hidrico en verano, lo que provoca una fuerte
concentraciéon de compuestos fendlicos y una elevada graduacién alcohdlica.
Elaboracion: Tras su fermentacion el vino es criado durante un afio en barricas
de roble francés (50 %) y americano (50 %). Una vez en botella comenzara el
proceso de afinado durante 12 — 18 meses en nuestra bodega antes de su comer-
cializacion.

Notas de cata:

Vino tinto de color intenso de tonos rojos picota (cereza) y ribetes violaceos. Es
_ A : limpio y brillante. No se aprecian turbideces. Lagrima ligera que fluye con facili-
ILUIN SELECC!( dad por la copa.

Aroma limpio, fresco e intenso a frutos rojos, frambuesa, fresa, cerezas. Estos
aromas se mezclan con los de la crianza en barrica vainilla, especias, chocolate.
En boca el vino se muestra equilibrado, redondo, sedoso, aterciopelado. El retro-
gusto es agradable, intenso y persistente. Es un vino de trago largo, con cuerpo y
bien estructurado.

Transmite una frescura moderada ideal para consumir con carnes, caza, asados y
comidas elaboradas.

Analitica:

Grado Alcohdlico: 14,5 % vol

Acidez total: 5,8 gr/l. expresado en tartarico

Azucares reductores: < 1.2 gr./I.

Total sulfuroso: 35 mg/I.

Temperatura de consumo: 18- 202 C
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